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WINTERKARTE

2025~
Suppen & Vorspeisen _
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Wildcremesiippchen Kalbsconsommé @ Paprikaschaumsiippchen

Wildragout Gemiisejulienne Lachskaviar
Kerbel Majorankl6chen Thymianbrotchip
. Handkés mit Musik Rehterrine vom Heimischen Wild
S Rote Beete - Carpaccio CumberlandsoBe
e Wildkrédutersalat Feldsalat
. ‘ 10,50 € 1250 €
o P Hauptgerichte
’ Wildschnitzel, saftig gebraten Huftsteak, rosa gebraten
Tomaten-Chilisalsa Bohnenragout .
Kartoffeldippers Gnocchis ’
& Beilagensalat Beilagensalat o
2150€ 3150 € 0@; X
Confierte Maishdhnchenbrust Iberico Schweinebickchen, geschmort - @
GorgonzolasoBe AltbiersoBe e
) Mangold Spitzkohl ‘
Tagliatelle Kartoffelgratin &
2750 € 250€
Zanderfilet in Butter gebraten Burger vom Heimischen Wild
Dijonsenfsofe Brioche bun
Pac Choi Bergkise, Zwiebelkonfit, Feldsalat
Macairekartoffeln SiiBkartoffel-Pommes
3250 € 2250 €
i Rehriicken mit Kréauterkruste Filet vom Deutschen Ochsen
Rotweinsofe PfefferrahmsoBe
4 wilder Spinat feines Gemiise ‘
; Polenta Bratkartoffeln %
x . 2950 € 38,50 € 5
,Vegan“ ,Vegetarisch* :
Kohlcurry, geschmort Spaghetti Bolognaise
winterliches Gemiise Tofu-Bolognaise, Grana Padano
ﬁ‘ Basmatireis Beilagensalat o
2 21,50 € 21,50 € ()%
\ Desserts
* : : Kirsch-Nougat-Schnitte GrieBflammerie QS unserer

i Location

Topfenknodel Apfelkompott . 3
Zimteiscreme Maracujasorbet ‘
12,50 € 1150 €
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DS Zu jedem Hauptgericht bieten wir lhnen eine Suppe Gratls dazu
y Allergiker wenden sich bitte an unser Servicepersonal oder direkt an die Kiiche
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